
 
 
 
 
 

前 

菜 
 

 
 
 

・
深
浦
サ
ー
モ
ン
の 

昆
布
じ
め 

み
ぞ
れ
酢 

い
く
ら
・柚
子 

 
 
 
 

・
あ
ん
肝
豆
腐 

 
 
 
 
 

 
 

薬
味
・ち
り
酢 

 
 
 
 

・
京
都
産
黒
豆 

 
 
 
 

・
三
陸
産 

蛸
の
桜
煮 

 
 
 
 

・
宮
崎
産 

金
柑
蜜
煮 

造 

り 
 

 
 
 

鮪 

鯛 

サ
ー
モ
ン 

焚
合
せ 

 
 
 
 

冬
野
菜
の 

 
 
 
 

 

そ
ぼ
ろ
あ
ん
掛
け 

 
 
 
 
 

 

南
瓜 

大
根 

 
 
 
 
 

 

さ
つま
芋 

 
 
 
 
 

 

梅
麩 

青
味 

揚 

物 
 

 
 
 

三
陸
産
牡
蠣
と 

 
 
 
 
 

あ
な
ご
の
磯
辺
揚
げ 

 
 
 
 
 

 

海
老
真
薯 

 
 
 
 
 

 

葛
そ
う
め
ん 

留 

肴 
 

 
 
 

蟹
と
蟹
味
噌
の 

 
 
 
 
 

茶
碗
蒸
し 

御 

飯 
 

 
 
 

三
陸
産 

 
 
 
 
 

そ
い
茶
漬
け 

果 

物 
 

 
 
 

季
節
の
シ
ャ
ー
ベ
ッ
ト
と 

フ
ル
ー
ツ 

甘 

味 

抹 

茶 

２日前までのご予約にて承ります 

※要予約 
１月６日から 
 １月３１日まで 

・ランチ 
11：30～14：30 

（ラストオーダー14:00） 

・ディナー 
17：30～21：00 

（ラストオーダー20:30） 

３，８００円 

（税別 4,180 円） 

 

季節の 

みに会席 

睦
月花

ご
よ
み


