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青
森
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北
寄
貝
の
酒
盗
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ア
ス
パ
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竹
の
子 

 
 

白
髪
葱 

前 
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・蓬
豆
腐 

 

山
葵
・旨
出
し 

 
 

 
 

 

・鯛
の
桜
寿
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・菜
の
花
サ
ー
モ
ン
巻 

 
 

 
 
 

・
茄
子
田
楽 

 
 

 
 

 

・蓮
根
梅
酢
漬 

造 

り 
 

 
 

 
 

鮪 

勘
八 

や
り
い
か 

焚
合
せ 

 
 

 
 
 

八
戸
産 

 
 

 
 

 
 

あ
こ
う
鯛
の
吉
野
煮 

竹
の
子
・小
芋 

南
瓜
・桜
麩 

 

青
味 

揚 

物 
 

 
 

 
 

海
老  

山
う
ど 

新
玉
葱 

こ
ご
み 

食 

事 
 

 
 

 
 

ち
ら
し
寿
司 

 
 

 
 

 

山
菜
そ
ば 

果 

物 
 

 
 

 
 

季
節
の
フ
ル
ー
ツ
と 

シ
ャ
ー
ベ
ッ
ト 

甘 

味 

抹 

茶 

2 日前までのご予約にて承ります 
 

※要予約 
４月３０日まで 

・ランチ 
11：30～14：30 

（ラストオーダー14:00） 

・ディナー 
17：30～21：00 

（ラストオーダー20:30） 

３，８００円 

（税込４，１８０円） 

 

季節の 

みに会席 

卯
月 花

ご
よ
み


